
Insalata di mare con ortaggi di stagione (2, 4, 12, 14) 22  
Seafood salad with seasonal vegetables 

 
Tentacolo di polpo croccante su crema di patate e porri (7, 14)  22 
Crispy octopus tentacle on potato and leek cream 
 
Insalata di gamberi e pomodorini con emulsione al basilico (2, 12)  22 
Shrimp and cherry tomato salad with basil emulsion 
 
Alici fritte in croccante impanatura (1, 3, 4)  20 
Fried anchovies in crispy breading 

 
Tortino di verdure di stagione (1, 7) 12   
Seasonal vegetable tart 
 
Prosciutto crudo con mozzarella di bufala o melone (7)      18                        
Raw ham with buffalo mozzarella or melon 

 
Cappon magro (1, 3, 4,12)  20 
“Cappon magro” typical Ligurian 

 
Caprese di bufala (7) 16 

Buffalo Caprese 

I Nostri Antipasti



Spaghetti allo scoglio (1, 2, 12, 14) 22 
Spaghetti with seafood 

 

Paccheri con ciuffetti di calamari, gamberi e burrata (1, 2, 7, 8, 12, 14)  22 
Paccheri with squid, prawns and burrata 

 
Riso Carnaroli Riserva San Massimo ai frutti di mare (2, 7, 9, 12, 14)      22 
Carnaroli Riserva San Massimo rice with seafood 

 
Spaghetti alle vongole (1, 2, 12, 14) 20 
Spaghetti with clams 

 
Trofie al pesto del nostro Chef con fagiolini e patate (1, 3, 7)  16 
Our Chef's pesto trofie with green beans and potatoes 

 
Pansoti con salsa di noci dalla cucina dell’Europa (1, 3, 7, 8)   18 

Pansoti with walnut sauce from European cuisine 

 
Spaghetti con cipolle di Tropea e acciughe del Cantabrico (1, 4)   18 
Spaghetti with Tropea onions and Cantabrian anchovies

I Nostri Primi



Orata, branzino alla griglia o alla ligure   26 
(con patate, olive taggiasche e pomodorini) (4)  

Grilled or Ligurian-style sea bream, sea bass  
(with potatoes, Taggiasca olives, and cherry tomatoes) 

 

Zuppa di pesce (2, 4, 9, 12, 14)     30 
Fish soup 

 
Filetto di tonno in crosta di sesamo con verdure di stagione  (1, 3, 4, 7, 12)  22 

Sesame-crusted tuna fillet with seasonal vegetables 

 

Fritto misto del Golfo (1, 2, 4, 12, 14) 24 

Mixed fried fish from the Gulf 

 

Pesce spada alla griglia con rucola e pomodorini  (1, 3, 4, 7, 12)  18 

Grilled swordfish with arugula and cherry tomatoes 

 

Costata di manzo alla griglia con verdure grigliate (1, 12) 25 

Grilled beef rib with grilled vegetables 

 

Tagliata di manzo 22 

Sliced   beef 

I Nostri Secondi



Il “nostro” minestrone alla genovese (9) 13 
Our Genoese minestrone 
   
La vellutata di fagioli cannellini con vongole e cozze (9, 14)  15 
Cream of cannellini beans with clams and mussels 
 

La crema di patate e porri (7)  13 
Cream of potatoes and leeks 
 
 
 
 
 

 

 
 
Verdure alla griglia  7  
Grilled vegetables 
 
Patate al forno  7 
Baked potatoes 
 
Insalata mista  7 
Mixed salad 
 
Patatine fritte  7 
French fries                                                                                               
 
 
 
 
 

Le Nostre Zuppe

Contorni



Strudel di mele (1, 3, 7) 8 
Apple Strudel 

Crostata di mele (1, 3, 7) 8 
Apple Tart 
 

Semifreddo nocciola e amaretto (3, 7, 8) 8 
Hazelnut and Amaretto Semifreddo  

Tiramisù (1, 3, 7)    8 
Tiramisù 
 

Crema Catalana ( 3, 7)  8 
Creme Catalana 
 

Soufflé al cioccolato nero (1, 3, 6, 7) 8 
Dark Chocolate Soufflé 
 

Macedonia  6 
Fruit salad 
 

Gelato alla crema (3, 7) 6 
Ice cream 
 

Ananas fresco 6 
Fresh Pineapple 
 
 

I Dolci della Casa



INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI 
 

Alcuni piatti e bevande possono contenere  
uno o più dei 14 allergeni indicati  
dal regolamento ue n. 1169/2011. 

1 Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati); 
2 Crostacei; 3 Uova; 4 Pesce; 5 Arachidi; 6 Soia; 7 Latte (compreso il lattosio);  

8 Frutta a guscio; 9 Sedano; 10 Senape; 11 Semi di sesamo; 
12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 

13 Lupini e prodotti derivati; 14 Molluschi e prodotti derivati 
 Non possiamo garantire la totale 
assenza di tracce di tali allergeni  
in tutti i nostri piatti e bevande. 

 
 
 

FOOD ALLERGY INFORMATION 
 

Certain dishes and beverages may contain  
one or more of the 14 allergens designated 

by eu regulation n. 1169/2011. 
1 Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, or their hybridized strains);  

2 Crustaceans; 3 Eggs; 4 Fish; 5 Peanuts; 6 Soybeans; 7 Milk (including lactose);  
8  Tree nuts; 9 Celery; 10 Mustard; 11 Sesame seeds; 

12  Sulfur dioxide and sulphites in concentrations greater than 10 mg/kg or 10 mg/l expressed as SO2 
13 Lupins and products thereof;  14 Molluscs and products thereof 

We can not guarantee the total absence  
of allergens in all of our dishes  

and beverages.


